
Календарный учебный график 

№ Тема Количество 

часов 

Форма 

аттестации/ 

контроля 

Место 

проведения 

1.  Теория. Искусство   карвинга.   История   карвинга.   

«Азиатский»   и «Европейский» карвинг. Карвинг в России. 

Творческий процесс создания произведения искусства из овощей 

и фруктов. Просмотр видеофильма о карвинге. 

Техника безопасности на занятиях по карвингу 

Теория. Инструктаж по технике безопасности. Основные 

правила работы с режущим инструментом. Знакомство с 

основами санитарии и гигиены. Культура труда, организация 

рабочего места. Изучение правил предупреждения травм. 

4 Наблюдение Ул.Победы, д.4, 

каб. 10 

2.  Теория. Набор инструментов для карвинга. Назначение режущих 

инструментов, входящих в набор для карвинга. Способы ухода 

за режущим инструментом и правила его хранения. Правила 

безопасной работы с режущим инструментом.  

Практика. Практическая работа. Обучение основным движениям 

и элементарным приемам работы различными инструментами 

для карвинга.  

4 Практическая 

работа 

3.  Теория. Подбор по качеству и подготовка овощей и фруктов, 

пригодных для фигурной резки. Правила сочетания продуктов 

по цвету и по вкусу. Условия и сроки хранения сырья для 

карвинга. 

Практика. Практическая работа. Выбрать и подготовить овощи и 

фрукты, пригодные для фигурной резки, сочетающиеся по цвету 

и вкусу с основным блюдом и между собой. 

4 Практическая 

работа 

4.  Теория.  Виды карвинговых изделий по способу резьбы. Виды 4 Практическая 



карвинговых композиций по типам художественных образов. 

Практика. Практическая работа. Отработка основных

 приемов 

карвинга: нарезка простая и сложная. 

работа 

5.  Теория.  Виды карвинговых изделий по способу резьбы. Виды 

карвинговых композиций по типам художественных образов. 

Практика. Практическая работа. Отработка основных

 приемов 

карвинга: нарезка простая и сложная. 

4 Практическая 

работа 

6.  Теория. Технология изготовления цветов лилии с резными 

листьями, хризантемы, рыбок, шишек из моркови.  

Практика. Практическая 

работа. Изготовление цветов лилии и хризантемы, рыбок и 

шишек из моркови. 

4 Практическая 

работа 

7.  Теория. Технология изготовления цветов лилии с резными 

листьями, хризантемы, рыбок, шишек из моркови.  

Практика. Практическая 

работа. Изготовление цветов лилии и хризантемы, рыбок и 

шишек из моркови. 

4 Практическая 

работа 

8.  Теория. Технология изготовления цветов лилии с резными 

листьями, хризантемы, рыбок, шишек из моркови.  

Практика. Практическая 

работа. Изготовление цветов лилии и хризантемы, рыбок и 

шишек из моркови. 

4 Практическая 

работа 

9.  Теория. Технология изготовления цветка-канапе, колокольчика, 

цепочки для оформления блюд из огурца. 

Практика. Практическая работа. Изготовление цветка-канапе, 

колокольчика, цепочки для оформления блюд из огурца. 

4 Практическая 

работа 



 

10.  Теория. Технология изготовления цветка-канапе, колокольчика, 

цепочки для оформления блюд из огурца. 

Практика. Практическая работа. Изготовление цветка-канапе, 

колокольчика, цепочки для оформления блюд из огурца. 

4 Практическая 

работа 

11.  Теория. Технология изготовления цветка-канапе, колокольчика, 

цепочки для оформления блюд из огурца. 

Практика. Практическая работа. Изготовление цветка-канапе, 

колокольчика, цепочки для оформления блюд из огурца. 

4 Практическая 

работа 

12.  Теория. Технология изготовления розочки и цветка из помидора.  

Практика. Практическая работа. Изготовление розочки и цветка 

из помидора. 

4 Практическая 

работа 

13.  Теория. Технология изготовления розочки и цветка из помидора.  

Практика. Практическая работа. Изготовление розочки и цветка 

из помидора. 

4 Практическая 

работа 

14.  Теория. Технология изготовления розочки и цветка из помидора.  

Практика. Практическая работа. Изготовление розочки и цветка 

из помидора. 

4 Практическая 

работа 

15.  Теория. Технология изготовления грибочков, лопаточков из 

картофеля. 

Практика. Практическая работа. Изготовление грибочков, розы, 

лопаточков из картофеля. 

4 Практическая 

работа 

16.  Теория. Технология изготовления грибочков, лопаточков из 

картофеля. 

Практика. Практическая работа. Изготовление грибочков, розы, 

лопаточков из картофеля 

4 Практическая 

работа 

17.  Теория. Технология изготовления грибочков, лопаточков из 

картофеля. 

4 Практическая 

работа 



Практика. Практическая работа. Изготовление грибочков, розы, 

лопаточков из картофеля 

18.  Теория. Технология изготовления лилии, ромашки, коврика из 

лука- порея. Технология изготовления лилии и цветов из 

репчатого лука.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лилии, ромашки, 

коврика из лука-порея; лилии и цветов из репчатого лука. 

4 Практическая 

работа 

19.  Теория. Технология изготовления лилии, ромашки, коврика из 

лука- порея. Технология изготовления лилии и цветов из 

репчатого лука.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лилии, ромашки, 

коврика из лука-порея; лилии и цветов из репчатого лука. 

4 Практическая 

работа 

20.  Теория. Технология изготовления лилии, ромашки, коврика из 

лука- порея. Технология изготовления лилии и цветов из 

репчатого лука.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лилии, ромашки, 

коврика из лука-порея; лилии и цветов из репчатого лука. 

4 Практическая 

работа 

21.  Теория. Правила техники безопасности при работе с режущими 

инструментами. Технологическая последовательность и 

основные приёмы  выполнения резьбы. 

Практика. Практическая работа. Изготовление украшений из 

апельсина. 

4 Практическая 

работа 

22.  Теория. Правила техники безопасности при работе с режущими 

инструментами. Технологическая последовательность и 

основные приёмы  выполнения резьбы. 

Практика. Практическая работа. Изготовление украшений из 

апельсина. 

4 Практическая 

работа 

23.  Теория. Правила техники безопасности при работе с режущими 4 Практическая 



инструментами. Технологическая последовательность и 

основные приёмы  выполнения резьбы. 

Практика. Практическая работа. Изготовление украшений из 

апельсина. 

работа 

24.  Теория. Технология изготовления лебедя и корзинки из яблока.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лебедя и корзинки 

из яблока. 

4 Практическая 

работа 

25.  Теория. Технология изготовления лебедя и корзинки из яблока.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лебедя и корзинки 

из яблока. 

4 Практическая 

работа 

26.  Теория. Технология изготовления лебедя и корзинки из яблока.  

Практика. Практическая работа. Изготовление лебедя и корзинки 

из яблока. 

4 Практическая 

работа 

27.  Теория. Технология изготовления различных видов цветов из 

редиса. 

Практика. Практическая работа. Изготовление различных видов 

цветов из редиса. 

4 Практическая 

работа 

28.  Теория. Технология изготовления различных видов цветов из 

редиса. 

Практика. Практическая работа. Изготовление различных видов 

цветов из редиса. 

4 Практическая 

работа 

29.  Теория. Технология изготовления различных видов цветов из 

редиса. 

Практика. Практическая работа. Изготовление различных видов 

цветов из редиса. 

4 Практическая 

работа 

30.  Теория. Технология изготовления розы, лилии из редьки. 

Практика. Практическая работа. Изготовление розы, лилии из 

редьки. 

4 Практическая 

работа 



31.  Теория. Технология изготовления розы, лилии из редьки. 

Практика. Практическая работа. Изготовление розы, лилии из 

редьки. 

4 Практическая 

работа 

32.  Теория. Технология изготовления розы, лилии из редьки. 

Практика. Практическая работа. Изготовление розы, лилии из 

редьки. 

4 Практическая 

работа 

33.  Теория. Технология изготовления хризантемы из пекинской 

капусты. 

Практика. Практическая работа. Изготовление хризантемы из 

пекинской капусты. 

4 Практическая 

работа 

34.  Теория. Технология изготовления хризантемы из пекинской 

капусты. 

Практика. Практическая работа. Изготовление хризантемы из 

пекинской капусты. 

4 Практическая 

работа 

35.  Теория. Технология изготовления хризантемы из пекинской 

капусты. 

Практика. Практическая работа. Изготовление хризантемы из 

пекинской капусты. 

4 Практическая 

работа 

36.  Практика. Проведение выставки работ по изученным темам. 

Представление готовых композиций обучающихся. Подведение 

итогов за год. Награждение. 

4 Практическая 

работа 

 

 
 


